HOCHZEIT...

Tiefe der Gefuhle, Weg der Liebe. Freude auf die gemeinsame Zukuntt.
Der Bund flrs Leben verlangt nach unvergesslicher Kulisse — Schlossambiente!

Im Hintergrund bereiten emsige Kéche und aufmerksame Gastgeber die Bihne

fUr den unvergesslichen Start in die gemeinsame Zukunft. In den RAumen des Schlosses,
im Park, Uberall finden sich wunderschéne Orte der Begegnung

fur eine vollkommene Feier — Schlossromantik!

...IN ' HERRLICHKEIT UND EWIGKEIT, BEI HIMMLISCHEM GENUSS.



Liebes Brautpaar

Vielen Dank fr Ihr Interesse am Restaurant Schloss Binningen und dem Hotel im Schlosspark!
Damit wir Sie bei der Planung Ihres schénen Festes unterstitzen kdnnen, haben wir folgende
Informationen zusammengestellt:

Apéritif

Menuvorschlage

Unser Restaurant und die Bankettraume im Schloss Binningen
Das Hotel im Schlosspark

Verschiedene Informationen fur Ihr Fest

AGB

Es wirde uns sehr freuen, Sie an Ihrem wichtigen Tag begleiten zu kdnnen. Dirfen wir lhnen
das Schloss Binningen und das Hotel im Schlosspark zeigen?

Kontakt unter: info@schlossbinningen.ch / www.schlossbinningen.ch / 061 425 60 00



Der Apéritif

FUr den Auftakt Ihres Festes empfangen wir Sie unter schattigen Kastanienbdumen im
Schlosspark. Oder im Krautergarten. Oder in der Schlosshalle bei Kerzenlicht. Auf jeden Fall
finden Sie einen romantischen Ort, um lhre Géaste willkommen zu heissen!

Das Angebot

Apéro eins

mit Zitrone hausmarinierte Oliven
Zucchetti-Parmesan-Roulade
Krauterstange mit Gewurzschinken
Duo von Gurke und Feta mit Tomatensalsa
Gewdlrztes Popcorn
a CHF 15.00/Person/Stunde

Apéro zwei

Hausgemachtes Blatterteiggeback
mit Zitrone marinierte Oliven
Peppadew Créme brulée
Tartelette mit Schinkenmousse
Aprikosenspiess im Speckmantel
Mini Club-Sandwiches
Saisonales Suppchen
Blattspinat-Wahe (warm)

a CHF 21.00/Person/Stunde

Apéro drei

Mini-Rosti mit hausgebeiztem Zanderfilet
Géanseleber-Praline im Kakaomantel
Gefllite Peppadew mit Ruccola-Frischkase
Crostini mit Bundnerfleisch-HUttenkase-Tartar
Blumenkohl Panna Cotta
Tomaten-Parmesan-Muffins
Krustentier-Safran-Stppchen
a CHF 28.00/Person/Stunde

Getranke

Mineralwasser a CHF 9.00/Liter
Orangensaft / Apfelsaft a CHF 11.00/Liter
und zur Auswanhl...

Prosecco di Valdiobbiadene Paolo Trevisol a CHF 55.00
Champagner Laurent Perrier brut a CHF 110.00
Pinot Gris  Tschéapperli a CHF 56.00
Crevoglio Borgo Maragliano a CHF 50.00

Fragen Sie nach unserem erweiterten Angebot.



Das Essen

Thierry Fischer, unser Kichenchef, baut auf seinem soliden Kochwissen auf. Mit spielerischer
Leichtigkeit kombiniert er qualitativ hochwertige Produkte mit viel Handwerk zu Kunstwerken
des Genusses. Einzigartige Saucen, von Grund auf zubereitet, sind sein Markenzeichen.

Unsere Menuvorschlage (Herbst/Winter 2012)

Menuvorschlag eins

Tortchen vom marinierten Lachs
mit Sesam-Vinaigrette

*k*k

Kurbiscremesuppe mit Curry
und Krustentier-Roulade

*k*k

Gebratenes Zanderfilet
auf Krauter-Risotto

*kk

Franzosische Entenbrust mit gewirztem Karamell
weisse Polenta und Paprika-Pinien-Gemuse

*kk

Zimtparfait mit Schokoladenschaum
und eingelegten Orangen

5 Gang-Menu a CHF 99.00
4 Gang-Menu ohne Suppe a CHF 89.00



Schloss
BINNINGEN

Menuvorschlag zwel

Waldpilzterrine
mit Frischkase und Quitten-Chutney

*k*k

Topinambursuppe
mit Jakobsmuschel-Spiess

*k*k

Tranche vom Heilbutt
auf KuUrbis-Salbei-Gem(ise

*kk

HirschnUssli an einer Hagebuttensauce
Sellerie-Kartoffel-Flan
und gefullite Wirsingballchen

*k*k

Luftiges Haselnussgeback
mit Birnenkonfit und Pistazien-Eis

5 Gang-Menu a CHF 108.00
4 Gang-Menu ohne Suppe a CHF 98.00



Schloss
BINNINGEN

Menuvorschlag drei

Lauwarme Scheiben von der Jakobsmuschel
Avocado-Creme und Orangen-Vinaigrette

*k*k

Sellerieschaumsuppe
mit karamellisierten Haselnlisse

*k*k

Gebratene Seeteufelmedaillons
auf Lauchkompott
an Bouillabaisse-Essenz

*k*k

Baselbieter Kalbssteak
Rosmarin-Kartoffel-Mousseline
und GemUse Pot Pourri

*k*

Creme brulée
und Granny Smith-Sorbet

5 Gang-Menu a CHF 122.00
4 Gang-Menu ohne Suppe a CHF 112.00



Schloss
BINNINGEN

Menuvorschlag vier

Ganseleberterrine
mit Apfel-Ingwer-Chutney

*k*k

Sautierte Jakobsmuscheln
auf Pastinakenpurée

*k*k

Offenes Ravioli mit Sankt Peterfisch-Filet
an Krustentier-Fenchel-Nage

*k*k

Rindsfilet Medaillon
auf einem Kompott von Rindsbaggli
Risotto mit Truffeldl parfUmiert und Artischocken ,Barigoule®

*kk

Lauwarmes SchokoladenkUchlein
mit Tonkabohnen-Eis

5 Gang-Menu a CHF 135.00
4 Gang-Menu ohne Suppe a CHF 125.00



Schloss
BINNINGEN

Menuvorschlag funf
(vegetarisch)

Gemuse-Terrine
an Orangen-Rosmarin-Vinaigrette
Parmesan-Tuile

*k*k

Vegetarische Suppe
(Bankettmenu gem. Menuvorschlag 1 — 4)

*k*k

HUttenk&se Mezzaluna
Tomatennage mit Basilikum

*k*k

Kartoffel-Rosmarin-Biskuit
Gemuse Pot Pourri mit Taggiasca-Oliven

*k*k

Dessert
(wie Bankettmenu gem. Menuvorschlag 1 - 4)

5 Gang-Menu a CHF 95.00
4 Gang-Menu ohne Suppe a CHF 85.00



Das Restaurant und die Bankettraume

Plan vom Erdgeschoss
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FUr Feiern bis zu 55 Personen reservieren wir fur Sie unser franzdsisches Restaurant. Ab 55
Gasten stellen wir Innen das komplette Restaurant — die Weinstube und das franzdsische
Restaurant - exklusiv (ohne Raummiete) zur Verfigung. So feiern bis zu 100 Géasten.

Die Schlosshalle steht Ihnen ebenfalls fir Produktionen oder flirs Tanzen zur Verflgung.

Falls Sie das komplette Restaurant fUr eine Gruppengrésse unter 55 Personen winschen,
berechnen wir lhnen eine Raummiete a CHF 1600.00.

Im ersten Stock des Schloss Binningen feiern Sie im kleineren Rahmen:

Turmzimmer bis 10 Personen
von Salis-Stube bis 8 Personen

Empire bis 20 Personen
Rokoko bis 16 Personen
Empire und Rokoko bis 35 Personen
Curt Goetz-Zimmer bis 16 Personen

Das Hotel im Schlosspark

Das Imhof-Haus aus dem 16. Jahrhundert wurde mit einem Neubau erweitert und im Frahjahr
2008 als Hotel im Schlosspark mit 23 Zimmern erdffnet: Unsere Gaste wahlen zwischen
historischen oder modernen Doppelzimmern, Zimmern mit Grandlit oder unseren Hochzeits-
Suiten im Dachgeschoss mit Schlossblick...

Das Hotel im Schlosspark bietet die ideale Mdglichkeit, Ihr Fest ausklingen zu lassen. Und am
Morgen erwartet Sie das Frihstlck — bei schénem Wetter im Schlosspark.

Fragen Sie nach unseren Spezialangeboten fur Bankettgaste.



Informationen rund um Ihr Fest

Anfahrt

Offentliche Verkehrsmittel: ab Bahnhof SBB mit der Tram Nummer 10 Richtung Rodersdorf bis
Haltestelle ,Binningen® oder mit der Tram Nummer 2 Richtung Binningen bis Endstation
LKronenplatz“

Anreise per Auto: Autobahnausfahrt ,City” Richtung ,Z00“, auf der Baslerstrasse Richtung
Binningen. Das Schloss liegt vor Ihnen auf der rechten Seite.

Ansprachen
Ein reibungsloser Ablauf Inres Bankettes ist uns ein Anliegen. Deshalb bitten wir Sie, die
geplanten Ansprachen, Reden und Produktionen rechtzeitig mit uns abzustimmen.

Blumen
Eine passende Blumendekoration verschdnert die Atmosphére zusétzlich. Folgende
Blumengeschéfte kennen das Schloss Binningen:

Blumen Senn, Binningen — 061 421 31 24 www.blumensenn.ch
FLORA VERA, Therwil — 061 721 19 49
Ambiance Blumen, Basel — 061 331 77 81 ambiance.blumen@bluewin.ch

Entsorgung
Falls ein Veranstalter zb. Papierwaren oder Kartons in grossen Mengen zurlcklasst, verrechnen
wir einen Beitrag fur die Entsorgung.

Feuerwerk
Es besteht ein Feuerwerksverbot auf dem ganzen Schlossareal.

Hilfsmittel
Technische Hilfsmittel wie Hellraumprojektor, Beamer, Leinwand und Flip-Chart stehen Ihnen
zur Verfugung (Preise nach Absprache).

Hochzeitstorte

Unser Schloss-Patissier zaubert nach Ihren Winschen und Vorstellungen lhre Hochzeitstorte:
eine mit Schokoladen - Vanille- oder Fruchtmousse geflllte Bisquit-Torte, Uberzogen mit einem
Zuckerguss und mit Herzen, Rosen, Ringen aus Marzipan verziert - oder eine franzdsische
Hochzeitstorte, eine ,Croquembouche”, ein Kunstwerk aus geflilliten Windbeuteln.

Kinder

Naturlich sind auch Kinder bei uns willkommen. Ein angepasstes Kindermenu bereiten wir gerne
fur Ihre Kleinen vor.

Gegebenfalls kdnnen wir auch einen Hutedienst organisieren.

Kerzen
Gerne zeigen wir Ihnen unsere Moglichkeiten, die Tische mit Kerzen zu schmucken.

Menuwahl

Unsere Menuvorschlage garantieren ein kulinarisches Erlebnis. Selbstverstandlich gehen wir
auch gerne auf Ihre personlichen Winsche ein.

Bitte teilen Sie uns, falls mdglich, vorgéangig die Anzahl der Vegetarischen Menus sowie
Unvertraglichkeiten von Esswaren mit.


http://www.blumensenn.ch/
mailto:ambiance.blumen@bluewin.ch

Menukarten
Fur Inren Anlass drucken wir die Menukarten kostenlos (Hochformat, 10.5x21cm). FUr
Farbdrucke verrechnen wir CHF 1.00/Person.

Musik/Unterhaltung

Bei der Vermittlung von Kunstlern sind wir Innen gerne behilflich. Flr eigene musikalische
Vortrage steht Ihnen unser Klavier in der Schlosshalle zur Verfligung. Eventuelles Stimmen des
Klaviers verrechnen wir lhnen zu Selbstkosten.

unser ,Haus-DJ*
DJ Heiko: heiko-djteam-nb.de — 0049 0178 837 6834

Park

Der Park gehort der Gemeinde Binningen und ist dffentlich. Es besteht kein Anspruch auf eine
exklusive Nutzung. NatUrlich organisieren wir bei schoner Witterung gerne den Apéro flr Sie
draussen. Ab 22 Uhr ist im Park Nachtruhe.

Parkieren
Es steht Ihnen die Tiefgarage zur Verfligung — fur CHF 1.00/Stunde kénnen Sie |hr Auto
abstellen. Falls Sie im Hotel im Schlosspark Ubernachten, verrechnen wir CHF 10.00/Auto.

Probeessen

Ein Probeessen findet wahrend unseren Offnungszeiten statt und wird normal verrechnet.
Beachten Sie aber bitte, dass nicht alle Speisen fur 2 Personen hergestellt werden kénnen. Bitte
informieren Sie uns friihzeitig Uber Ihren Wunschtermin.

Weindegustationen finden im Rahmen des Probeessens statt, damit der Wein optimal und
passend zum Essen ausgewahlt werden kann. Sie werden a CHF 35.00/Person verrechnet.

Rauchen
Das Schloss ist rauchfrei. Wir bieten Innen aber die Moglichkeit, auf der Empore zu rauchen.

Rechnung

Wir schicken Ihnen gerne eine Rechnung mit Einzahlungsschein nach. Bezahlung der Rechnung
vor Ort ist in bar, mit EC-direkt und Postcard. Bei Grossanldssen behalten wir uns vor, eine
Anzahlung zu verlangen.

Wir verschicken keine Rechnungen ins Ausland. Die Spesen bei Vorauszahlungen gehen zu
Lasten des Veranstalters.

Reservation
Gerne beraten wir Sie personlich. Wir sind lhnen dankbar, wenn Sie Ihren Besuch telefonisch
anmelden.

Reservations-Annullationen
Reservationen sind verbindlich. Bei Annullationen von definitiven Reservationen gelten unsere
Annullationsbedingenen (siehe AGB).

Saalmiete
Bei Banketten stehen Ihnen unsere Raumlichkeiten kostenlos zur Verfugung.

Teilnehmerzahl
Wir bitten Sie, 48 Stunden vor lhrem Anlass die definitive Personenzahl bekannt zu geben.
Diese Garantiezahl wird verrechnet.



Tische

Wir bieten lhnen runde Tische an:

fur 10 Personen mit einem Durchmesser von 170 cm
fur 8 Personen mit einem Durchmesser von 160 cm
fur 6 Personen mit einem Durchmesser von 155 cm

Verldngerung
FUr die Verlangerung ab Mitternacht verrechnen wir CHF 200.00 pro Stunde.

Zapfengeld

Sollte Ihr Wunschwein nicht auf der Weinkarte stehen, dann lassen Sie es uns wissen und wir
bestellen ihn nach Moglichkeit fir Sie. Mochten Sie den Wein trotzdem lieber selber mitbringen,
verrechnen wir Ihnen pro Flasche ein Zapfengeld von CHF 35.00. (Digestif a CHF 100.00)



Allgemeine Geschaftsbedingungen

1.

10.
11.
12.
13.

14.

Die Geschéaftsbedingungen gelten fur Veranstaltungen in den Raumlichkeiten der Schloss Binningen AG (in
SB AG genannt), also des Schloss Binningen und das Hotel im Schlosspark sowie fur alle damit
verbundenen Lieferungen und Leistungen. Sie gelten flr sémtliche Raume, Vitrinen, Wénde und sonstige
Flachen, die die SB AG zur Verflgung stellt.

Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig Veranstalter ist, haftet der Auftraggeber gegenlber der SB AG als
Solidarschuldner.

FUr den Fall von Stornierung sind die in der Auftragsbestatigung vereinbarten Kosten flr Speisen und
Zusatzaufwand/Bereitstellungskosten (Security, Externe Firmen, Dekorationen, Blumen etc. ) trotzdem zu
begleichen.

Ab dem Zeitpunkt der definitiven Buchung (Erhalt der Bestétigung durch die SB AG) berechnen wir

Stornierungskosten nach folgender Formel:

Annullationsfrist bis ...(7 Monat)...vor Anreise/Anlass kostenlos mdglich

4 bis 3 Wochen vor Anreise 25% des entgangenen Logement- und Speiseumsatzes
3 bis 2 Wochen vor Anreise 50% des entgangenen Logement- und Speiseumsatzes
2 bis 1 Wochen vor Anreise 75% des entgangenen Logement- und Speiseumsatzes
0 bis 1 Woche vor Anreise 100% des entgangenen Logement- und Speiseumsatzes

Individuelle Anderungen bis 48 Stunden vor Anreise/Anlass mdglich.

Zur Berechnung des entgangenen Umsatzes gelten unsere Erfahrungswerte.

Bei einer grossen Verringerung der Géastezahl innerhalb des letzten Monates ist es mdglich, die urspringlich
vereinbarte Personenzahl zu verrechnen.

Wir behalten uns vor, die Rdume entsprechend der Personenzahl zu vergeben.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, kénnen wir Annulationen nur in schriftlicher Form akzeptieren.

Der Auftraggeber verpflichtet sich, der SB AG die garantierte Anzahl Teilnehmer an einer Veranstaltung
spéatestens 48 Stunden vor dem Termin mitzuteilen. Tats&chliche Abweichungen nach unten kdnnen
innerhalb dieser Frist nicht mehr berlcksichtigt werden. Die Garantie ist Basis der Abrechnung.
Uberschreitungen der Teilnehmerzahl nach oben gegeniiber der garantierten Zahl werden akzeptiert, sofern
noch ein reibungsloser Ablauf der Veranstaltung gewahrleistet werden kann. Grosse Uberschreitungen der
Teilnehmerzahl nach oben bediirfen einer vorherigen Abstimmung mit der SB AG. Bei Uberschreitung nach
oben wird der Abrechnung die tats&chliche Personenzahl zugrunde gelegt.

Nach Mitternacht erheben wir einen Nachtzuschlag (Mehraufwand Nachtarbeitszeit Mitarbeiterinnen):
Montag bis Sonntag ab 24.00 Uhr: pro Stunde CHF 200.00

Der Auftraggeber haftet der SB AG gegenUber flr die Bezahlung von zusétzlich bestellten Speisen und
Getranken der Veranstaltungsteilnehmer.

Fur Beschadigung oder Verlust der Einrichtung oder Inventar, welche wahrend der Veranstaltung verursacht
werden, haftet der Auftraggeber, ohne dass es eines Nachweises des Verschuldens durch SB AG bedarf.
Die Anbringung von Dekorationsmaterial oder von sonstigen Gegenstanden ist- ohne die Zustimmung der

SB AG - nicht gestattet. Fir Verluste oder Beschadigung von eingebrachten Gegenstéanden bei
Veranstaltungen Ubermnimmt die SB AG keine Haftung.

FUr die Versicherung sowie die Bedienung von mitgebrachten Gegensténden (Technik etc. ) ist der
Veranstalter verantwortlich.

Sollten Stérungen oder Defekte an der von der SB AG zur Verfligung gestellten technischen oder sonstigen
Einrichtung auftreten, wird die SB AG sofort versuchen, diese zu beheben. Eine Zurlickbehaltung oder
Minderung der Zahlung kann hieraus nicht abgeleitet werden.

Die Rechnungen der SB AG sind innerhalb von 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar.
Zahlungen in WIR werden nur nach vorheriger Absprache akzeptiert.
Im Falle héherer Gewalt behalt sich die SB AG das Recht vor, den Auftrag zu stornieren.

Die SB AG behalt sich vor, eine Vorauszahlung in Rechnung zu stellen. Die Zahlung ist zwei Wochen vor
dem Anlass zu bezahlen und wird mit der abschliessenden Rechnung nach dem Anlass direkt beglichen.
Wir verschicken keine Rechnungen ins Ausland.

Erflllungsort und Gerichtsstand beider Parteien ist Liestal.



